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Potage printanier.
Bouchées a la reine.
Saumon froid a la russe.
Téte de veau en tortue. — Pieds truffés.
Filet de heeuf jardiniére.
Jambon sauce madére.

Purée d'épinards. — Petits pois & l'anglaise. | 2

Haricots verts @ la maitre-d’hotel.
Volailles truffées sauce Périgueux.
Galantine de volaille en belle-vue.

Patés de gibier sur socle.
Homards.
Ecrevisses de Meuse.
Glaces. — Pieces montées.
Dessert varic,
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Gastronomie , banquets et menus lillois dans les sociétés des XIX ¢ et XX esiecles

Une petite histoire de la gastronomie et des banquets Charlotte Saison, 202(

De la cuisine a lagastronomie

I 91884
LA GASTRONOMIE,
) POEME,
PAR J. BERCHOUX,
|| SUIVA DES POESIES FUGITIVES DE LAUTEUR.

Y > < s
QEATRIENE ¥D1T10% , CONRIGER XT AVONENTER, S d

A PARIS,

CHEZ GIG VET ET MICHAUD, IMP-LIBRAIRES,
AUVX DES 5ONS ENFANS, 8% 6

5764

DU, GOUT

il ¢ Gestronomie Lranscendante;

PARLS :
!-'l. AVIGNE, LIBRAIRE-EDITEUR,

¥

| F 1841

bmL 6 5764
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La nourriture est un des facteurs essentiels pour étudier les peuples et leurTéwolutton. d 6 a b
simplevoire primitive, elle devient de plus en plus sophistiquée au fil du temps grace aux nouvelles décou
et techniques. La nourriture tient une pl ace
cultures. La Frae possede une forte identité culinaire qui a donné naissance aux notions de gasteonome
gastronomie.

La gastronomie est d®f i ni e sel on | boAre ahb®luttce f
expression signifiaifaire bon acaueilj us gqsdawc | X, X 0% son sensfarédhon tr
repas».Le Petit Larousse grand &#fimétt quant a lui la gastronomie comme étanbd @ r t l a sc
| 6est omac, o.tAu duede dora étymelogikeanure nlae gastrdnonrieese référe directement aux
notions de v eSaptrreemie tr ed daepsptaormatci.on est souvent c
de poémes de Berchoux datant de 1800 imt#@astrononienL d 91 684 Son utilisation deamt un usage
courant apres la publicationLdephysiologie dulgwilitd 5764 d Anthelme BrillaBavarien1825L d a ut e u
y définit la gastronomie commea connai ssance raisonn®e de tout
but @sle veiller a la conservation des hommes, au moyen de la meilleul@enoorituesptsgastronomie

peut se d®finir par | densemble de connai ssance
De nombreux auteurs, tels que Jegan@is Revel, expliquent que la naissance de la gastronomie est ava
tout | e fait de passer dodune cuisine collectiyv
Ainsi, tout |l e monde peut S e [mequincenterne | cudsifee xeg r
t ®moi gnages montrent qud “siéple rousvoyond & mhnidester s premiers i
du ph®nom ne qui signale en cui si nlagasonome réside p
essentiell ement dans | desprit de d®couverte, I
|l e d®voil e, tout comme | a formation progressiyv

nom de ces gnds mécenesomme par exemple les sauces ou les garniturefRitediet) “Maintenos
«Colbes etc. Progressivement, les personnalités politiques ou culturelles deviennent des muses pour ce
cui siniers, ainsapéchaMetba, mamrdd |8 @a@atridedd&Eméme fom.i er |
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LE CODE GOURMAND,

PARIS.
J. N. BARBA, EDITEUR,

ADBSE La gastronomie se définit également par les querelles permanentes entre les anciens et les moderr
| seressentdans la littérature abondante sur le sujet qui voit le jour, essentielfenenk IXpsiecle.

ALmaARa _"-"“"“""‘" Nous avons déja cité Anthelme Bratvarin eta physiologiedygod onsi d ®r ®e ¢ o mm
textes gastronomiques les plus réussis ainsi que le recueil d&astameswie Berchoux. Il existe
coURMARDS, un nombre conséquentdegt r onomes, qudil serait ®gal emen

importants sont incontestablement Grimod de La Reyniére ainsi que Antonin Caréme. Le pren
Alexandre Balthazar Laurent Grimod de La Reyniere est considéré avec Anthelfediilla
comme | dun des p res fondateurs de | a gastroc
pour son implication dans le monde de la gastronomie, ou il a organisé de nombreux concours au R
de Cancal@estaurant parisien situé &ude la rue Montorgueil qui a connu un grand succes durant
tout le XIX¢ siécle. Il a été fondé par La Baleangdrtir de 1809, il a fondé la critique gastronomique
ainsi que des guides gastronomiques intit@éA | ma n a ¢ h(bnu. & 40650 .®esomvivantdils

était surnommeé leGorneille de la gastronomiefrancaisene le souligne JEeancois Revelikavait

P contribu® plus que tout autre g asliesecand Antonin |
?ﬁ) ”":" Caréme et premier cuisinier a porter le titre de chef. Il était surnommoédescchefs et le chebdes rois
| Y wse %2 cela vient du fait quéil ait ®t ® employ® pa
était partisan de la haute cuisine framcéd est pour cela le premier cuisinier a avoir acquis une
bml 840 652 renomm®e internationale. |1l a | aiss® uhartiuy
de la cuisinexd¥ °siécleublié en 1833 a gastronomi e estun®endeetlt O®s ol dappardei 6m de gast
publ i ® de nombreuses Tuvres sur | e sujet. Gr ©c e sseddsmety . A s le, |
est mis en avant.
La naissancee t | 0 dep lamy@es mondains edes diners privées Rl ol
Tranflatees de Grec en Frangois, reueués &

Ce qui tend ®galement ~ se modifier, coest | a°siéclese] = s ge
développe de plus en plus la notion de banquet. Ces derniers existaient déja dans le monde de la &rétsieciggay -C. Toms szcoND G
Effectivement, |l es Grecs avaient pris | dlagemiéte dtahecondagréesy o msmbe ut ou
nourriture et la seconde a la boisson. Méme si le vin est généralement consommeé dsiréaplertiepsonsacrée a la boisson
i mportante puisqubelle rev®°t un caract re pr esqgu doissoas| i
sont servies avec des friandi ses eusCdesasrbbatgseon dea cotrtisames tfonf g
apparition pour divertir |l es convives. € | dexcept iRus ﬁ =Y
qudun simple besoin de se restau®er Onces B@®Ynrassembi,
mais, pour évoquer des sujets sérieux tels que la culture ou la politique. Méme si ces banquets fastueux sonvasantaq :
population la plus aisée, ils refletent un certain art de vivre. Lta ®r at ur e de | 6dantiquit® ap i dd
sesPropos de tgibelL 6 51125 tout comme Athénée dandBlenquet des Sophistes
Autrefois organisé a domicile, le banquet est, des fsXVII c | e, par f outres lieux. @Qniresnprque @ effebquessboo— -

le regne de Louis X1V, les hommes de lettres se réunissent de plus en plus frequemment dansldafgstioa@ise les réuniss:
-6-
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et leur permettait de mieux se comprendre. Au %8iBlile, les sociétésaates voient le jour. Ces dernieres ont, non seulement, contribué au rayonnement d
science dans toutes les régions francaises mais également a la diffusion des themes propres a ce siecle dessemiglest ddegrudits qui se réunissent,
la plupart du temps, autour doéun repas dans des sagl odnd aowudheaz euretp.
régional, archéologique, historjgte La création des restaurants a la fin deleeadigsi que leur expansion au®Xli&cle, entraine un changement considérable
dans | es habitudes de ces r®unions doé®rudits. Lesbanqpkeusptu®qgtuemme
dans umrestaurant ou dans une salle ou la nourriture est servie pardeserngaigne de la restauration.

La notion de banquet ¢ seétle, oineliegprert ¥éRitabbementetoute pon antpleud. £e sieXe
voit la multiplication des soégtsavantes, ce qui entraine toute une population aisée autour de repas autant monc
gue politiques. Lesrder s c ol | ecteitf sd 0 idnta&rs°otcsi ad ®@toenrsmi n®s se d®@
bourgeoi ses et agirander phes i €edanvrutowrede, | dapparter
Ainsi, pour chaque domaine professionnel, artistique, littéraire, politique. se sont formés des groupements de per
qui célebrent leur association ou leur sociétédddnanquets fastueux. Ces derniers sont, la plupart du temps, organis
par sousc-&diprtei oy e ccdheasqgue participant doit au pr ®al
| 6®v nement. |1l s atteignahtanoh pamientperspmpes pour@rserdog.e X
Léon Maillard dans son ouvrags menus et les Programmes illustrésjedieXaios jibeirsIXe siecle]insiste sur le

faitndguydnal pas dodéancivenes lllyicr®eents da®sa nrta netu slee rleom@®morr
associations, de curieux, de pat i emGeemultipkcatidn@e hamnguets® s
estune particularittdee si cl e qui sdexpligue par une volont® d
Il mportantes, mais | e chef de famille se doit do®ter
monde. Lesfemmesnepaitipent donc pas ° ces d ners de soci ®t ®s
dans | e cas de repas priv®s chez des personnal it ®:
rejoindre déautresi memébres d®as sTkdes ladtpiotleasicns ldp@dles et bicratiVk
sont | dapparence ostensible de notr e srotde ®@fanslle. |l seenbles
g u 0 i pour gllesainetobligation sodiaks cer cl es, l es r®uni ons doaffair
touteslessorées Les banguets sont | doccasion de s 0dansdottesi r e
Association des anciens éléves des ¢ les grandes et les moyennes villes de France. Paris en est, bien évidemment, la premiere, on y trouve un nombre

académiques de Lille i ncal cul abl e de soci ®tdeBslomaiey tatalamensvarees. ddassoci ati on:
bmL - LF1-6-4-2

zGraND HoTEL o0 CoMMERCE

La ville de Lille ne fait pas gxtoen a cette regle, ainsi les sociétés professionnelles se distinguent des associations ¢
sociétés savantes ayant un but souvent culturel. Selon les fonds documentaires dressés par les éruditetifofd siesleI¥se trouvent a la Bibtheque
municipale de Lille, un nommpeur mpeessi vnhhat Hésxsempi @s®fopr mf e ei
tr s diver s, comme | dagricul t-deCalaisC&mcc ®t @agdbdbagrecdertt®oa)ydohliepandemg
d®nombre ®nor m®ment ddAssociati ons ddé amaanic easeps Gel@ille; Sorictd deseanciens élévestdestécote
nati onatftredesddar)s ee commemicen edesl 6d mmdmesrt-rarets de | a rue National e
techniciens et ma " tres ddiuvres du Nord), | e s Otallgrigedci), @iast gsie dand kes domaines eles
sauvetage (Association des sajpeumpiers de Lille), du médical et pa&dioal (Congresde médecine La vi e culturelle est ®;q
regroupe des sociétés dans les domainesaleaids banquet donné en I'honneur de CafDluian a I'occasion de sa nomination au grade de commandeur ds

-7-
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la légion d'honneur le 10 novembre 1889, banquet donné en I'honneurdari®@srdonnier, le 9 juillet 1882 ¢ . ) , d e |édgnaphset(Smgietee
historique du Nord, Société de géographie deeldlle des sciences (Société des sciences de l'agriculture et des ats.jJaridieégalement dans le domaines
des sports (Société des sports nautiques de Lille, Sociététdetir) et de | dentrai de ( Gk tA®cowseds sieslasuivaptt €
apparai ssent ®galement | es soci ® ®s dodoappart enan e pourdesassciatide@eg gue las, u |
Francc omt oi s et bel fortains du Nord, | 68 Amjecal e des proven-aux | angued

i

=5

o - ¢
EXPOSITION INTERNATIONALE DE LILLE 1902 ‘

DISTRIBUTION DES RECOMPENSES 3 . g’a < 1
§ o K 3 BANQUET - P /
» Z DES JURVS ET DES EXPOSHNTS 4 \ \" L7 4

TROISIEMES JOURNEES
Odonto-S tologi
ORGANISEES PAR

L'ECOLE DENTAIRE DE LILLE

P

w
P Dotuge Cardieal .
‘?‘:‘ Tourhot sance crevettes.

N «Lanbon sauce madere.

‘ . iz de vean Coulonse.

Dimde  traffee.

13¢easaes vofies.

S alade vuse » canape.
| ntigann Yecreviades.
Bowbe glacte.
Diice montée.

Dessertvaries.

Déjeuner Confraternel

SOUS LA PRESIDENCE

de Monsieur le Professeur René LE FORT

IMalodes-FPBains Dimanche 28 Jllai 1933

D ML QUARRE
5 6%!//@

T

Prspast 1e oissusss, iNTremio: ran e

voirrx suvien JULES MOUSSERON

R Y%
SEA) ) f (77390 e
Y 7 Jgnove 1885 s ¥

A Dypanchotiy.

Banqgu expositiom | 0 Commission historique du Nord Association des originaires de le Ecole dentaire de Lille
Internationale de Lille de 1902 bmL - QR12.1.4 Bourgogne et du Morvan bmL 544199.7.18
bmL 6 QR1.65.1 bmL 6 44 578

Pourtant, les banquets et la vie mondaine prennent une autre forme déesieci®/Idelle des diners privés. Cettigjpe se répand davantage au siecle suivant,

eneffet] es personnal i tl®lse irmp-oa it vaenrt @osraatiitten leve podition sociate etdearsichesse. Ces diners, composés de plus
moins de convives ontlieudanslecadiedes el s parti cul i ers ou des mai sons de ma tres tr s
Les d " ners organis®s sont plus ou moins of f i ciliedjpr®is possible de flevieet un but pelitiquer i
ou commerci al dans | a r®union de personnal it ®s a éanfséslpau@eesfétegprécise commeele
nouvel an, i sbdagistoi p&®ref ciostdien®rRalquii ntdi®met @u uthe esprit de f°te et
bourgeoise du Xisiéclequipedur e jusqubau si <c¢cle suivant

-8-
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La politique a table

Le banquet prend dés le %8icle, une dimensioniof€ i el | e . Les festins diplomatiques contrib
r ®cepti on, | 6ornementati on, l a cui sine, l e fasteamsppaeéd ® gpopurd d e uh
pr ®t exte au d®p|oiement de splendeurs par | dh?'t e yantalors eommseuldus plateen p

fonction des ambitions de cet héte, ainsi certains mets sont servis pour rifesmatntés du maitre de maistas plats de viandeggerent le désir de
conqu°te, | matenfawcbnspromiseto.ui | | ®s

Au fil du temps, ces diners privés ou officiels ont donc recouvert une notion
importante la propagandg u i s particslier développée dans le domaine de la
politique. Un grand nombre d&d®v nemen
notamment lors du XI&iécle. Napoléon disait-lnéme que &est principalement par
la table que I'on gouwdragastrmme Anthelme Brill&@avarin le souligne également:
«les repas sont devenus un moyen de gouvernement, et le sort des peuples s'est dé
De nombreux exempleetémognent.r ai ts de | 6hi

Le premier exemple que n@magsivonset t re en avant est cC¢
Lille au XV siecld En effet, & cour de Bourgogne a développé une étiquette de la
table sans précédent par son raffinement et sa ritualisation. Elle fait de chaque banc
un spectacle permanelé. plus célire, auquel assst d'ailleurs des centaines de
convives et de spectateurs, est le bangu&isian, tenu a Lille en 1454 soaller
I'engagementhrétiend'aller délivrer Constantinoplarise par les Turcs l'année
précédentd.e banquet se tient &alais de la Salle, situé prés de la Collégiale Saint
Pierre et de KAaH nédmneigueasrep&sonm téenarre,des invités

' - R D peuvent admirer, dans la salle méme ou il a lieu, la statue d'une femme nue aux p

LEV(EU DU FAISAN A LILLE oo gccte. de laquelle est couché un lidaplus belle vaisselle du duc est exposée a leurs yeux

i collcir ’”/{;:7 f sur un buffet. Déja sont installés sur les tables des "entremets" peints sur du métal,

Banquet du FaisdrLille - 1454 bois et du papier. Ces véritables piéces montées représentent une ville, un chatea
bmL 844213 bien un personnage.

Au XIX¢siecle, umouvement appeléGampagne des Bagquetsst i nst it u® par | 0o p p &sefféet,igpurs 1830 ¢srinstauréa enl |

France la Monarchie de Juillet. Cette monarchie connait de nombreuses difficultés] &&/aatrE43 se traduisent par de nombreux changements ministérie

qgui boul eversent | d8®chiquier politique fde@7/banguetsaorganGéstsur outle temtpira framgais quicatl

réuni plus d&7 0@ convives. Ces banquets sont payants euNgpidurer toute une journée. lls prentsystématiquement la méme forme défilé jalora

les rue de la villepguite les convives se réwemspour entendre une série de discours prononcés par aesghiéés politiques influentes telles que Alphonse de
Lamartine, Alexandre LeelRolin ou encore Francois Aradicest important de comprendre que sous des couverts festifs, ces angquetel but politique
remettre en cause la politique du gmement de Francois Guizot,géinea | or s une pol itique conservatrice. C
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qui a déclenché la révolution de février de 1848 puis la chute de la Monarchie de Juillet. Cette
ddaidetvidaarmd | e | opposition du Tsar Nicol :
libéraux et les démocrates ont mené une campagne presque idssikpneaée en France en 1848.

Ce si c¢cle voit ®gal ement s elsrduRissent notpnpmemt ledpduxa
d®chus qui ont repris ° |l eur profit ce mode
est celui des banquets royalistes ou impérialistes donnés chaque année dans les salons
personndés ou les fidéles acclament avec certitude le retour dudr@ oul d e mper eur
municipale de Lille possede deus de banquets légitimistes donnés lo&&da$0 anniversaires du
comte de Chambortes banquets politiques sont égate ceux ou se réunissent les édiles de la vill
erudits, les faifes bourgeoises, etc. pouaugurer un lieu, un chemin de fer, mettre en avant
personnal it® | ocale ou pour | a r®cepti o mparldq
municipalité dns un but politique. Chaquatguration ou ouverture donne lieu a un banquet pour md
le faste et la réussite de la cité.

Les banquet s, exi stant depuis | dant i quirde@se

du XIX® siecle. Dans certains cas intimes et mondains, les banquets peuvent également seag\

outils politiques puissants.

MENU

Potage a la Bordelaise

Bouchées a la Reine
Turbot, sauce royale
Filet de beeuf a la Parmentiére

Petits pois a la Francaise
Poulardes du Mans roties
Galantine truffée

Salade

Chateau de Chambord
Créme. Duchesse

/ // o

; Ry eSS
AR Al &

FRUITS & DESSERTS VARIES wfm,gg PSS

Café, Liqueurs

Banquet

bmL 6 H-HIST-56-361

1L pr- Norn

la République

s W BANQUET
CHEMIN DE FER DE LILLE A VALENCIENNES §

el ses extensions.

[BANQUET DU 27 JUIN 1870.
MENU
neAY

Potages.. Xavier et Renaissance.

Le 17 Avril 166#

Saumons sauce Chambord,
Pilets de Boeuf 4 la Tyrolienne.

{Poulardes 4 la Talleyrand

Relevés

Jambons de Virginie au Malafa. 3§
Turbans de Cailles a la Ristori 3
Homards &la Ravigotte.

Entrées

Rits Dindonneaux nouveaux truffés.
Galantines de Faisans Régence.

Salades Vénitiennes aux truffes.
Entremets { Haricots panachés.
Bourdaloues aux Abricots.

Pidces de Ptigserie montées.
Parfaits et Bombes glacés.

Dessert [ Fruits fraiset glacés, Bonbons.
Fours, Osufres etc.

MEXICO-

F%’ OFFERT PAR LAVILLE DE LILLE
% AS:EXC:MLE MARECHAL FOREY,

Banquet do&inaugur
entre Lille et Valenciennes
bmlL 8 44573.1

Banquet en | dhonni
Président de la République

bmL 6 C52.42.9

Banquet offert par la Ville de Lille au
marechal Forey
bmL 6 44573.1

-10-
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Llemenu: un objet n® de | 6®volution de | a gastronomi e

La naissancedes menus

Littéralement, le menu est &dides mets qui composent un repas. A partir du®XMlle, le mot

s A ’ /\,-\,,L,,j\ _ menu désigne également le support ou sont indiqués ces mets. De formes et de styles différents, ils on
;,/ A S jour lors des banquets donnés par des personnalités illustres. Nousrnvefienhde voir que ces banquets,
\_ /\N/’ﬁ/\\ = dng|s_I6AnthU|t®, fai saient part|~e i °rsiece glesa n t
> /) g ol et hl_storlen_s ndont retrouv® que peu doexe_mples d

ORILANT quinous soit parvenu est celui doun festin offer

2.Gr '\ntlew nll ees

0 i |l ors de ce repas ont ®t«®Btesde squales au melutétined de sruiep dntaaidjes

farcies aangetoe» Certaines sources décrivent également le réle et la place accordés aux mesgslau XVI

.410 agres ~
T “ ‘ En effet, en 1541, |l ors ddéun banquet donn® par
/7 .\/ //\ /0, /@h’ Sy .’,,“f_ Brunswick aurait regardé de nombrewusesifie longue liste posée prés d€dllieci, futrédigée par le chef
de cuisinepoluiper mettre de s®l ectionner | es plats qubd

I

e 71 v
at » Pate
'

Cbest “@®u XViellgudapparai ssent v®ritabl eomtaoujoursl e s

n'H . 0Ldd it e G
} »a riiille Tre P

9 , 4-Rl o / pas utilisés a table, bien au contraire, ils sont illustrés et insérés dans des ouvrages comme témoignages
e /*] fastueux. Loébexemple |l e plus remarquable qui nol
e ey e | de SaintdMariedans le manusckibyage du Roy au Chateau de Choisy avec les logements de la cour et les
! ¥ 2, e i de sa maje§&té recueil se composeldfeuillets pour les logements etd@deuillets pour les menus des
INOST s soupers et diners de chaque joun &ire certains de ces menus soient de forme rectangulaire au format a
_)E’O"“m': “l A | francaise3dddentre eux se pr®sentent dpanties carraspondart aumne

*1 nombre des diff®rents ser vi ce anisatian dssoepgs ¢ variegheu maio i
| il estpossible, au total, de dénomiBetats servis pour un nombre inférieur de convives. Louis XV se rendait
assez fréquemment a Choisy, notamment pour rendre visitee @eMPompadour qui y séjournait
regulieremenOn y faisait appel aux meilleurs cuisidieiParis. Les menus de Crensy considérés comme

®t ant |l es plus beaux de | eur si cl e, Il s ®blent
donnant la liste des mets.

YR
S 4 {
s

Souper servi au chateau de Choisy le 2 sepe®®re | e termedemen en tant que tel ®tait donc absent des
Extrait de lg8ouvr-Mgie de pijeyquXVIFsi “cl e. Déapr s L®on Maillard, ileprdganme s
BnF - Département des manuscrits. Francais 1412 ~ . . . . . U ~ .

ddun repas i d@ssayanbwaimerdliew Br eni quéi dderni see des e
peu, voire pas usités, puisque les plats étaient annoncés aux convives a voix haute, souvent par le cheféeecuissedisines étaient la plupart du temps
situes | oin du |ieu du repas, |l es plats ®taient al derescoratpnoéconn® goir totalemerd r

inconnu de la plupart de la population. Ces objets sont réservés aux tables prinoietee pouavant le faste déployé lors de certains banquets.

-11-
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Du servicea la francaise au service a laisse ou la démocratisation du menu de banquet

La plupart des historiens fsetled omdit dégSem—— Z==t
bouleversementssgaronomiques. Ces changements '

organiser le repas, ils deviennent a partir de ce siecle des objets preserp:tesra:ltrainjee
personnalit®. Ce changement r ®side ess
siécle entre le service ditla francaiset le service ditida usse.

Depuida période médiévalers des grands repas donnésdaasrl i st ocr ati e,
par vagues successives sur la table par les serviteurs. Une fois consommeés, les |
débarrassés et remplacés par les mets du service suivant. En regle générale, le service
était composé deois servicesle premier comprenait les potages et les poissons, le seco
quant a lui constitué des rots, enfin, le troisieme comprenait les desserts. Le premier
pl ats ®tait di spos® ayv plasetaidntfecés dd fac@eymdteq
sur la table. Les convives ne consommaient pas tous les mets de chaque service. Dans
le nombre de services était augmenté, en témoigne le banquet donné le 17 janvier 17|

XV au chateau de la Muette,6senices dell plats chacun seront servis. Ce diner qui avar
débutée ®h eur es du mat i8heurssdeswit. Patriek Ramibou® dansesonouvrage
Histoire de la cuisine et de la gastrongmietfieméaidence le fait que ce type deesestidécrié
depuis le milieu du XVHAkiécle. Il lui est avant tout reproché la trop longue attente des pl
entraine que les mets sont dégustés fridds.xs une soci ®t ® qui

Service a la frangaise
bmLJMs E 16

s = e e | , : ‘pl us
des miur s desdevie pousaedds profesgionnele de bauahe & adopter de noy ! s I i gl ‘

lesmets. Cdest pour cel a Sgiactk, un ghangement vieot tévolmion ;
les tablesle remplacement du servicefealacaise par le sewia lausse. Ce dernier, utilisé a|'
cour de Russie, consiste a servir les convives un a un, a la portion, pour leur permettre
chaud. 1 ndest aujourdohui pas possi b
introduite en France.Deu hypot h ses partagent | es hilgd
russe aurait été introduit par le prince Alexandre Kourakine, ambassadeur de Russie ['®@
entre 1808 et 1812. Pour ddaut r e sorigne detceg
changement , de retour ddun voyage ~ la |
ne faisait pas | dunanimit®. De nombr eux
m®ti er. CoOest pourquoaertpendadbegtuebqaes
modes de service. Ainsi selon les moments du repas, la table était garnie des pieces fr0|des des
pOti sseri es e-bdralesplatequitpoueainrd attendre sadssplexdrchaleur et

leur qualité.

Service a la russe
bmlL & Cartons et Portefeuilles

-12-
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Les menus qui étaient autrefois mis en place en fonction du service a la francaise, ne sont plus tout a falitdstseméfies possible de reconnaitre sur le
support de quelle facon a été effectué le service. Le menu du kefraceaise est découpé en parties qui correspondent aux différents sergicedesors
menus du servicealas se sont plus simplement ontpe®séenst@®srkepsemans. | Doudr dnérmda o s C
deviennent un outil essentiel pour conna’tre | eosvoipse dévetoppgruaipartir dummilieudu r
XIX¢siecle, les menuarts les repas privés bourgeois.

Menu ddéun d ner| - I Menu ddun disseer ser
Souper servi le 8 naubre 1752, SIS R Souper servi le 30 septembre 1874
Extrait de | douvr-Maie bmL & 44 573
BnF- Département des manuscrits. Frani
14129

i 2 (’-r,m«'u-\ Entrees

2, Pn|:\s')‘r-

30 SEPTEMBRE 1874

- Fuitzeo. .
-~ Dhilet de gvublc a ba %CQAMLW
Solurio de pedreana,
@cmxrtwbbe,o de T de peair,
abpio de Ibowaxd.
Polailles ftvu\{?e'e,o a ba Q&iu'%bmux/.

Aleleres :
iiremets : P —‘—..\‘I().\ ens

Soclets aw Hizack..

Letito pois alta creuwe -

Caillis el ?Bemw,em 2

fou&m@. o de Car verse,
Reibez 3o Hatoons: et civiite.

G‘coor( wanlte ftemailodaices
)C%vu%’ ¢ we- 30{?“1114‘/

Qeanas . =
a(,ﬁu;w . Frwito. Deévsercto. ™

Les menus de restauraist

Les menus sont essentiellement de deux: types que diffusent les hotes recevant lors de banquets plus ou moins publics, pour annoncer aux inv
détail du festin et ceux que les restaurants utilisent pour permettre a leurs clients de @mmandeil a t . En effet), | hi stoir e
restaurants qui apparaissent au X¥%ikkle et qui se répandent dans toute la France ‘a&ie|X.

Le terme restaurant owestauratest utilisé depuis le X¥iecle en Frangeu i s qu 06 i | d®signe un aliment reconst.
viande. Ce noes8sti qulde, ppuda ice dtuerXnwd Isle r ®f re au | ieu ou | 6don Camp t ¢
d 6 o » auneaeune boutique rue des Poulies pres du Louvre a Paris. La spécialité du cuisinier était ce fameux bouiltappetérstitizamat Trés vite il

se mit & offrir un véritable menu a ses clients qui, pour une somme asgeErIetagaese restaurer a toute heure de la journée. Des hommes de lettres vena

-13-
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Restaurant au Palais Royal
BnF- Va231dFol

A la veille de la Révolution francaise, #suwents sont en plei
essorles restaurants se développiamts le quartietu Palais LART

y godter les spécialités, a tel point que Diderot y fait allusion dans une lettre extraite de ces corresponc
avec Sophie VollaneJe sortais de la pour allaudisaurant de la rue des ®oyliest bien mais cheremen
tratté Le succ s de Boul anger fut tellement rap
rttisseurs de |l a ville qui d ®arlendent dee Ratigli dbena me r
raison au cuisinier.

Dur ant | es s
ou de celwu
i ne sdag

i cles pr®c®dents, il ®tait ®gal ¢
ddune c on nate wapesantea effet declasnaureaPowtant e s

i
it pas de plats pr®par ®s sur place

ces | ieux ne sont pas exclusivement consacr:
Boulanger est un environnement [@ais que dans les auberges ou les odeurs abominables cétoiel
| 6i nconfort ainsi gudune cuisine m®diocr e. L

endroits moins bruyants et plus raffinés.

Royal En téemoigne IRestaurant des Vendang@s Bawbourg du Temmal 6 e x e mp | e d & A n tquitte r DU CUISINIER, gui

en 1782 les cuisines du Prince de CondéGardte de Provence pour instadler26rue deRichelieu, un établisseme
"’ | 6 e ns é&ragde @davetne del LeAdredX® siécle, Paris regorge de ces petites enseignes désormai

PAR A. BEAUVILLIERS,

Ancien Officier de Moxsievn, comte de Provence, attaché

dénommeées restaurants. Irannees, le nombre de restauraams d¢a capitale est passd@@a 3000 Grimod de la o s o e s
Reyniére précise dans son Almanach des gourmands de 1808 que« c o mp t e ¢ e n» dans Pasid. @el e, i br

lieux sont prisés par les bourgeois et les aristocrates mais égaldéenmst@ate la population de la ville qui viel TOME PREMIER.
entendre les nouvellesld vie politique et mondaine. B —

Restaurant dégen d a n g3 Faulibdrgpdu Temple
BnF- RESERVE FOLVE-53 (H)

Restaurant ddeau qui téf@dace du chéatelet
BnF- RESERVE FOLVE-53 (H)

A PARIS,

CHEZ PILET, IMPRIMEUR- LIBRAIRE, RUE CHRISTINE, Ne 5.
™ sE Vi

END AUSST

s
cupy § COLNET, LIBRAIRE, QUAT DES PETITS-~AUGUSTINS,

Ldart ddoaatios inei
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Restaurant Iambrinss u r |l a GrandoPl ace

bmlL 6 P-0535

Restaurant I6ambrinus
bmL 8 44578.1.1.h.8

TUTHE 1E .

DansleMd r d, i est possible de constater
restaurant Lbinla-IRBO2.67) d©la totleeiib demmenus de la Bibliotheq
muni cipale de Lille t®moigne que cette
de 1900, le couple Outrebon va se rendre de plus en plus fréquemment au restauran
Cambraietc.) Aucoursdecess i c | e s, de nombreuses ta
centres mondains dans la ville de Lille. La bibliothéeque pd6&edenus de restaurant
régionaux, nationaux, et internationaux qui mettent en évidence une rechegabta®laie
ainsi qudun changement des centres de |
pour | a p®riode s0®t &sicalaau pemier guarcda Yoate esh
s¥%rement cel ui d e Imposemtant dars hes Hamquets ique dangyleisq
a la carte. Au Xo6iecle, le Carlton, le Bellevue, le Tigre, le Gamletinusont autant de tablg
courues aussi bien pour les barsoge¢ pour un repas a la carte.

HoétebeFrancde Cambrai
bmL - R20.2.90.4%

Hétel du Sauvdgealais
bmlL - R20.2.90.32

CRETEAU

HOTEL DE FRANCE _cuow

W

ﬁf\&

. CHOTEL DU SAUVAGE

HCALAIS ==

PR

NENU du_f6_Laie /P0r
Bl e ol

e o
»7 /WM .

Wi e

/ %ZQ/M e ‘{;/;//‘*;r

[ VAR L
) -
9 Bl v oFal et

Z Nﬁf; —le.

L{;,{Ad“( calondiv,
7

C et t e

le x e m
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Des leur apparition, ces restauran met t ent
sont
met s
mais également dans le vocable utilisé pour déeriee p | at s .
faire reproduire leur carte qui était jusgadfichée a la porte. Ces menus, également nooartésxétaient parfois décriés pagless t r on o me s
un

menus
| i st e

qui
des

y voyaient

en
alors gri
di sponi bl es,

changés autant de fois que nécessaire.

Malgré le fait queertaing a st r on o me s ,
menu devient au couts XIX®s i

pl ace

ffonn®s s

about
Se

frein ° | 0®1 abor at. i
comme
~cl e un v®ritable

privésse voient toutes parée de ces petits bouts de carton colorés.

R .,>)ﬁ§

Le Restaurant du Carlton
scus préserte sa Barte
La Buisine du Maithe Gocaffion
cfes Vimo du Bornsily do Framey

des menus qudils annotent surcesdes
ur un papi er °sekced menudelreatauramt évaliesindple | 6
it 7 un documentenduwiti danma Ite atverm
|l on Patrick Rambour g, | &Royd @sirelxde r e

on de

obj et

pl at s

de

di bré qRe, psgdasles pldspougdient étrte ,

Grivimo & nde plasa Réewmia bresden Ta@mma@®n Us unqgb:

i ndi syelquesaarzésdes falles des barquets officiels &

Gape clpc. asee—

Jids fracd

Menu du estauran€arlton

bmlL 6 44578.1.1.h.8

Café Jeani deviendra leestauranCarlton
bmlL 6 44 32-1-1-006

Derniére mise a jou03/02/2021

Menu de IMaison Divoi
bmL 8 C-5335
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LILLE
GranoE-PLacE

L4217 —45 R de.

™ o
| wren 000

. £

s

‘ J!J , 1%;

=g
-

Restauraritalubie
bmL-D1.3.8

Menu du estaurantalubie
bmL 8 Fonds Lefebvre

Derniére mise a jou03/02/2021

Le restauranf\icidese trouve sous
cette arcade
bmlL & Fonds Lefebvre

Menu de I&averne Strasbourg
bmL 8 442176

Taverne Strashd@brga n d o |
bmL 6 44 3321-1-028

Taverne Strashauégieur
bmL 6 44 3321-1-029

Menu du estauranficide
bmL 844 578.1.1.0.1

A A
- RESTAURANT ALCIDE
iy

=L = !

'SPECIALITES . HUITRES - ESCARGOTS

J{fllt'

s%géf
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Au-d e |

ddun

N
i\l (iompreene
. Moéra fienoon

—

lllustration par Alfons Mucha
bmL 8 R20.2.90

Ay N

A Boud =
5 1] Saumon de el
AL \ B
_‘( \\\\‘\ ‘ Pilet a(em;u( du

lllustration par Albert Contamine

bmL 6 QR2C.1
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obj & gastronomi que

Le menu: un objet artistique

Nous venons de voir que le menuestné@&Mv ol uti on de | a gastronomie, son
déun d " ner, qudil soit officiel ou priv®, sur |seaprésont
°tre devenu un o b passubitne tramsformationn d® son tole fordamental, aulsiane se sont pas ajoutée

celuci dobdautres intentions de | a part des per soliHose si Igumd
apparu | ogi g xgeuxdles pgreammeaseeas 28XXsiécke,Ue menu a pu prendre une toute autre dimension que
celle en rapport avec la gastronomie. Ce caractére gustatif ne se perd pas et le menu est toujours consultélpes des conviv
repas pourtant, apparaiea le temps une dimension artistique qui se retrouve autant dans les menus de bdagedés que
menus de restaurants.

Cela se constate tout doéabord par |l a volont® de daas pa
présentés a leurs clients. Le 9%4)kcle est de maniére générale le siécle des illusehtmlaspeut seoir au traversle

| ornementation des menus pui sque b ecassuppoudpn effee lesartistast s
plus c®l bres se prennent au jeu pui s GaotudDilra, VpleteDuceti p e |
tant ddautres sont des exemples parfaits de cesiredeld i st

décoration des menus. Le restaurant au Rocher de Cancale fait régulierement appel a des artistes illustres pausorneme
nouveaux menus. Par cet interm®diair e, ApartrHduXédsiele,aous | o |
ces menus sont ornementés mais bien évidemment tous les restaurateurs ne peuvent faire systématiqguement appel a
reconnu. Si bien qudils wutilisent | a plupart du trigemps
Ainsi, ces cartes sont joergesniesmeras de k& Biblietmequecipalede Lille le prauvemt | u
puisque y sont conditionnés plusti@menus de restaurants lillois ou de la région qui sont la plupart du tesnpgsegr

série de semaines ou de mois complets. Ainsi les menus de grandes institutions gastronomiques lilloises sont représent
la maison Divoirfme nus entre 1889 et l4iménlsleptre 1865eh 1902k le Grdnel Hated dedLil o p
menus entre 1889 et 1895), le Gambriusénus des années 1950), le CaBdentre 1950 et 1960), le Tig@roenus de

1950 et 1951) ou encore le Grand Hétel Bell@@amgnus du début du XXiécle aux années 19%5@) menu constitue en
guelaqie sorte lavitrinee du restaurant, il se doit doé°tre propre, S
manuscrits sont toujours écrits avesdme encre et par la méme main.

Mais les menus de restaurants ne sont pas les&eilmarquées par la griffe des artistes de leur temps puisque les menus
banquets sont tout autant repr®sentatifs deconmurddy Priz d ¢
de Rome fétent leur succés dans un banquet@ifeu, t ouj our s orignnadeex. sAiI YN®,
municipale de Lille conserve un -MagenQordahrger, bBl@slaunést te ladm@aaitle®
dohonneur ddar chit e cétdessire paa Alberd@ohtanmne, dreconfrexer arcisitectg lillois, @u er@dre par
nombre de menus ddartistes contenus dans cette coll ec

artistes reconnudMl. Duponchelle, dessinateur dX%diecle ainsi que M. Simons, illustrateur disié¥le. La majeure partie
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du temps, il est vrai que | es menus de banquetspanntapm@avraint agled®r @w
Les exemples les plus représentatifs sont sirement les menus despsamaars de Lille qui sont ornés sur le theme du sauvetage. Les illustrations donn
effectivement le théme du banquet, ainsi, de par les représentations, il est possible de savpiragee tetrst donn® | ors dobéune pz:
organi s® par un rassemblement ddéune | oge ma-onnique du d®partement

Dans dodautres cas, | e menu illustre |l e contepaguephbdt tFgarce | dguar® i lsa
qui représente des soldats allemands sympathisant avec une famille francaise. Il est aussi aisé de reconnaiteedles megusslenpui squoéi |
temps les initiales des jeunes époasitessur le menu. Les lettres sont alors entrelacées et dorées dans unstyle X\Mll d daut res cas, C¢
des mariés qui ornent le mdhest par ailleurs possible de remarquer une récurrence dans les menus de banquptesiegasiagaées de suite par la méme

soci ®t ®. En effet, l es menus de | a Soci ® ® hi st o rsicaftains cadesmodéles dé menus d «

sont méme repris par les imprimeurs pour différenter@eats comme les mariages ou les diners privés chez une personoaidité des dinere dormésshez
M. Léonard Danel, imprimeur & Lille, qui réutilisait pour chaque repas donné chez lui le neree sesrinitiales.

Sy R
Lille. ,(((j

Depers
hen AL L dousied LDl 14 DECEMBRE 1873
nprimenr, Tue Toyole .

R w

25 JANVIER 1874.

—
Menu de noce: Menus de diners donnés chez Léonard Danel Menudu mariagd'Edouard
bmL 6 R20.2.90.234 bmL 6 445731 Boutry et d'Herminie Devény

bmL 6 44 573.1.49

1 exi st e fdfé® rmeprocr et sa nd aerss dli 6 o r:cellenda XiXs&dlei est plus daffirgge, tlaenboyants, et soonerd glus féminine puisque so
souvent représentés des rinceaux de fleurs et des petits oiseaux, des dorures, descgbafnagesere geaér les illustrations refletent la mode du temps,
comme le golt poua période médiévale pour | 8O0ri ent , pour | a nouveaut ®, a pagsaged, @seau®@fle@y r
scenes champétresc. Au XX siécle,ds menus apparaissent plus sobres et plus sommaires. La différence de style se remarque tout particuliérement
illustrations faites par des dessinateurs. Enfin il est intéressant de souligner que la plus grande partatdeprméesetomanuscritd.es menus illustrés

et ornement ®s ®t ai ent attendus | ors ddun repas. Ireflésaient égplem@rd lesmntodes et led
bonnesman res dbéune ®poque.
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Le menu: un objet publicitaire

Devenus décoratifs, les menus de restaurants et de banquets ont acquis une autre aiiieedsida publicité. Au XiXiecle se démocratisent
consi d®r abl ement | &6i mprimerie et | e papi er hiededévetoppm et genperiedidnmneptouchandtousmless
domaines, dont celui du commerce avec la création de toute forme de: jaffilitic@®, cartes commerciales, calendriers . Les grandes mar
tirent alors partie de cette éwol pour concevoir des menus ornés de dessins vantant les mérites de leurs produits. Apparaissent alors des CETRE 0rnes
rustiques, de situations comiques ou tout si mpl e me rentdsribuésalixagstamarits 0o N s
plupart du temps des encadrements de menus vides étaient fournis par les marques alimentaires aux restaurantsruiitedéguaiets servis de fagon
manuscrite. Ainsi dans tedlections de la Bibliothequenitipale de Lille, sont présedisnenus publicitaires affiliés a de grands restaurants de la région (Hbt
de France de Cambrai, H6tel du Sauvage de €alai$l est possible de distinguer plusieurs types de magilessdes boissons, alcodis&enon, ainsi que
celles des sucreries. Les principales marques qui utilisent cette communication sont, avant tout, des productelicudarbjate, dhampagne tels que les
Champagne Moét et Chandenchampagne Edmond Rousi@ognac Otard Dpuy,le cognac Léon Croizét Grand Marnietaliqueur Batistinainsi que la
boisson Bénédictine.

Dans le domaine des confiseries, les marques Chocolats Lombart et Chocolat Suchard sont tres certainement led plus présenées ¢ outrdse c t
ter mes, i sdbagit de marques susceptibles doavons(dlfferarmcorr5|de|naplm"r‘rentendanotlcmct
des marques. Ainsi, il est possible de remarquer des séries et des stytes:Hése@halicolats Suchard proposent des panoramas de toutes les régions de Fra
le cognac Otard Dupuy semble investir les représentations ornithologiques, les Boissons Bénédictines représemtant & gupgsts | dusi ne ¢
gue descens champétres ou militairet.

Comme i | est p LeBhenusi@s ldRarssdiskiea dains| ¢ ec c at aAltablg auXIdcibelaTlodd x o snimei ambaut r
culinaire, le développdmén®dt abor ati on des menus ®clairent et ill uwuetddnutn des miymbs
d 6 u n e cemueteirepas perd en luxe et en faste par ragectaauldidgile en commodité et en accessibilité au pkisgrand nombre.

T\ T
pars - Pl do Lo .\Il'i.\ v (,_\\ 2 %
& Cuponat - i A <& ’97’“,@“(_\
G Rivase g o g -
"~ & ;
g

BANQUET ANNUEL

«f{REUU *

Publicité boisson Bénédictir
bmL 8 R20.2.90

PRPARY (5
e ety
e s oo /%(a,(z =
?f”«'/mfl///' Lo ppmniie.
/ 7

Publicité boissoron Croizet
bmL § R20.2.90
Pt gan S oo llpoeDncin
o 7
Publicitéhocolats Lombart

AT
bmL 8§ R20.2.90 o ta 5 tolecsispun
WE.‘,, SHuricoly parls
Publicitéchocolats Suchard ezt oy /) e

bmL 8 R20.2.90 o 9. Il //(/
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De | 6objet usuel ° |1 0objet patrimoni al
Les éphémeres en bibliothéque

Il existe un changement de regard entre celui que portaient les personnéstdex®si&cles et celui que nous post
aujourdodohui sur | es menus. Autrefois essentiell emeen
document purement usuel a la base prend une toute autre dimension lors des sieclessunpotsance patrimoniale

passage ddojet wusuel " objet patri moni ablbliothéocomdmiqueis samtn i cu
consi d®r ®s comme ®tant des documents ®ph®m r es. Ce s ont
premiers imprimés connus avant le livre. Les éphéméres sont alors les indulgences qui sont sorties des pressearsle
14541 4 5 5, au moment oY il pr ®p a-deax lignesl @es dopumensts Staienh appeikas« uar
paperse, en ef fet, | utilisation du terme do®ph®m r €deux cent
guerresSelon Annd.aurence MennessietL 6 hi st oi re pol i tigue a ®ard ddlaRemissam Xpl
| i bell es politiques (comme | es mazar i na déeeoydedai68d leesephdit | If i ch
parl ent de | dhistoiretlidceheae,dede tancdiuttone Ppopiudla (s &) (Y gt “Phhi st
saisir | 68®volution de | dadministpation nationale, p < ‘ju | o
LO®t ude de ces der ni suede pemidrtexteedécssit pow leumétudd date @@ A896 tl seété rnir i
John GraneCarteret et est intituMieux papiers, vieilles images, cartons d'un ¢olediéas&8&. Dans cet ou ; eur
définit le supportencestermes es vi eux papiers, cbOest tout ce que | ——Jlgnor
de paperasse inutile, se figurant tOUJmsem/tasnlgqeusemeptebesdele:ats Ve U, sbhisgg € p a
|l es chercheur s, l es curi eux, tous ceux oysedétsisentéenlédeandes. cuel T e fa-on,
notion dO6®ph®m res est diddimotlree "suWjdti niirl, @ouraaa E RS ¢
caract®ristigqgues principales de ces document s e sAudih ¢ S Sso
dans son ouvrag@aru en 192Bli st oi r ee dpea rl hbeknispen bilgpéerats- RUS07GAUD-4), les éphémeres so
les faire parts (naissance, mariage, déces etc.), papiers de commerce (factures, bons de livraison, enveloppes ¢
étiquettes, prospectus, billets (de lotene d dent r ®e) , cartes (visites ou s/ (I
invitations (bal, diner, concert et€g.sont les institutions telles que les bibliotheques ou dans certains cas, les coll
particul i er ses canseiver, $ebr@dnferant unatattit patrimdnial. Pour en revenir au cas particulier dg
soulignons | dexemple de | a collection de Marie Dumpmé serv
leur attribuaient aucune awtrée t ent i on que cell e de | 6objet wutilitair s ®
en | ien avec |l a vie quotidienne, <cobest pourqu0| iplluss rde
identitaire et de pronii t ®, i ne sbéagit plus du patrimoine d' ung , du
Cette fonction identdhiastrei e¢ |l dearacdee mM@ph®canss nt d
bmL 8 RU8070AUD-4
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Les menus: un objet patrimonial

les al ors possible de sdO6interroger sur |l e fait queus8il cfeat equd
scientifique et patrimoni@staccordée a ces objets longtemps considérés comme communssllest@xc essai re de rappel er qgue
qgue soi l est rendu visibl e. NauyelldapattimoMeen bidthédueseq usdoiull i pgrn®c idsaen sq useo nb ioeunv
soient la plupart du temdes documents fragiles qui demandent des conditions de consultation bien particulieres, ils doivent pourtant étre cemamuniq
institutions culturelles, qudil sb6agisse doune ecceskiblesleshdocgmests ao publid. Celan
sdexpligqgue par |l e fait que |l e patrimoine doit °tr eregadiporié surleg colectiong de s
menus est important puisque ces objets constituefdrmidable documentation concernant de nombreuwhistietisjues et sociétaux.

Cette nouvelle vision des menus gastronomiques est en grande partie due a une volonté de valorisation de ces dbéwrnéeisrigai @ar de grandes

institutionsculturelles francaises. Aitsitheme de la gastronomietplai t ant aux chercheurs qudaux n®ophyt e
uni ver sel permet ddouvrir | es portes 7 teloppée ure dccumpntabioh intéressanteCel vpsiEture® g a |
sculpture, ouvrages, services de tatde®es expositions ont vu le jour comniable au XIs6iégle or gani s ®e au Tables@rinciéded A0Chantlly
du XVllcau XIXsiéemise en place au chateau de Chantilly de septembre 2007 & janvier 2008 du@ncdrea b |: le seiée Ballab®uthe dans les palais imps
pr®sent ®e au mMus®e nati onal atver20ldPlualocalemerd, ¢ Coonnsp il GgenxeexpusticeoriganibEel eo 1280p0doe |
de table cuisine et gagpardmigédiatheque Jen LéuyMémoires de la taliaisirs de bouche en Ela200€ Sous couvert de la gastronomie, les commissaires

de ces expositiomsnt souhait® mettre en valeur tout | e faste de c embre@pmequse s
évoquant des évenements historiques ou represerdat d 6 u n s t.yisldeviennenbalors des tBrpomigdetemps apportant un contenu scientifique a
un propos historique. I 1 est alors important de s oalelei ngmpius usuglle.cAutiefeis f
laissés dans les réserves des musées eidestbibl ques, | es menus sont aujourddhui deeglewforjcton s ¢

de témoignage.

L_E MsU S E E

CONDE

PLAISIRS DE BOUCHE EN FLANDRE

Tables brineeres.
Vg ‘
a //(m////y {t

Al XVII o XIXie :"

”x\
(1) ocToBRE 2000

Catalogud table au XI9iécle
bmL 8 GF-3002

Catalogué&ables princiéres a Chantilly du

au R
au XIXesiecle

i oo B 7 ‘ : A LA TABLE D’EUGENIE CataloggAl a t abl e
s . il Y et ol BmL 8 36 450
« 8 4 - v | \ y
' ‘f ¥ 4 ) ; , Catalogudlémoires de la taPlkisirs de bou
48 ! i ; § i en Flandre
8 T\f\' ;/5 . () mois du patrimoine écrir BmL6 183 320
CARER OVigE) L DY 109 IL
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La ou les menus nous content 0 h i

stoire |Iilloi se

\&
A0\
2./

4 LTILIE de I852 & I88I ,

de LILIE( I858 & I873 ) .

‘ BERNARD

Le présent resneil de MENUS conceruant
pricipalement des Banquets Officiels, Repas
de Noces et Diners de cérémonie avant eu lieu
a été constitué
par Henri BERNARD (T816-I893) qui fut d'abord
Archiviste Muniecipal, puis Directeur de 1l'Octro

Documendtation intéressant nombre de familles
lilloises et utile pnur l'étude du mode de vie
au XIX° siécle et l'histoire de la gastronomie.

-- constitué «liste chronologique des diners de cérémonie donnés a Lille &aingueds DHicl339repas de

Colleetinpi offerte & la Ville de LILLE
par Marius-DUJARDIN,petit-fils d'Henri

La vie lilloise aux XIX® et XX® siecles vue au travers des mesau

La collecthn de menus de la Bibliothequeniipale de Lille est un exemple qui me semble
intéressardar elle illustrparfaitement cette dimension historique contenue dans un objet autrefois usus
Au travergpres de 2 00@enus, il est possibledeet r acer une grande bpear't
XXe¢ siecle. Cela est di en grande partie a la complémentarité des différents fonds constitués pa
personnal it®s soucieuses de | ai sser ‘rsépoaguesp 0 S
Interrogeonsious sur le fait que ces collectionneurs avaiergétpedeja en partie percu la dimension
patrimoniale et historique que ces objets communs pouvaient prendre. En témoigne une note inscrit
Henri Bernard ou par ses hériterar | a page de garde de | dal bu

noces et diners de céféradpiesimentation intéressaet nainbr
duXiXsi cle et | 6di €e9i mende tanghistuembmdéaut

familles |Iilloise

Il nscriptions ° |
BmL 6 44 573

Bisque — Printanies
Hors-d'uvre

Turbot sauce Créme

Filet Madére et Champignons

s de Veau Lucullus

¢ Bohéme sur canapé
Salade saison

Petits Pois

Fereviss

Glace Zanzibar

a la Frangaise

de la Meuse

Fromage — Desseris variés

Brane Mouton 1878
Meédoc 1881 | Musigny 1874

Rovembse 148 MAISON DIVOIR .
idl
do

Menu du d  ner
CarolusDuran

BmL 6 QR2 D(Duran)
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pui squdils sont souvent accompagnr®s eded inout est
du diner et dans certains cas des documentations relatives aux banquets auxquels ils se réf
informations concernant la société organisatrice, plan de table, liste descinNig&t donc possible

non seulementdecomprd r e | 6 organi sation de | 6®v®nement et sa
qui sont les invités présents Ces i ndi ces permettent au cher chaluidesde
fastes gastronomiques et morsldmla ville.

Al daide de ces documents pourtant ®ph®m res nous pou
vies politique et culturelle tiennent une place importante. Nous avons vu que de nhombreuses associatisasaitesciétés
y ont favorisé un dynamisme intellectuel et culturel. De nhombreux menus de ces sociétés sont présents a la biblic

nt ®ri eur

Certains dbéentre eux permettent m°me de prendre conn
au menu du bangquet dMami® e@or ddhmminerurp are ILauSsci ®t ®
|l e premier architecte de province obtenir | a m®dali

1892. Ia ville veut alors féter sa réussite artistique, tout comme elle souhaite honorer par deux banquets les succes dt
lillois Carolu$urana l'occasion de sa nomination au grade de commandeur de la Iégion d'honneur le 10 novembre 1
lamaisonDivior ainsi qud” | 6occasion de sa nominati 6eclgour
Lille est en effet considérée comme un berceau artistique puisque de nombreux artistes locaux obtiendront un granc
ainsi que de nombreuskstinctions. Lors de ces banquets, souvent organisés par souscription, de nombreuses personr
| ocales se d®pl acent, | o r s-MatdieuCordanmieg, aneqtielques jouns ®eulenment le admbre
de cencinquante souscripteursesd ®pass®. Cel a t ®moi gne doun v®ritabl e
Nous | 0 av dsiesle estle siedleaes Kandtiets les évenements donnent lieu a un tegsasienus conserves

a la bibliotheque reflétent égalenteenie économique et politique de la ville. Les exemples sont nombreux et ne peuvi
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doncpas ous °tre cit®s mais il est possible dden do®t ai
des banquets donnés a la préfedctwre Nor d en sont de parfaites il
la politique menée dans la régides banquets étant organisés pour chaque évenement, il est alors aisé de cg
changements de pdiqefuermenu du fonds HeorilBernged i | deisnt | e menu dou
Cambon, préfet du Nord a I'occasion de son départ de Lille le 22 janvier 1887 ainsi que les diners officiels doseds
g®n®r al du Nord estitébooeequi déshvie@Ps®seht® par | €
de la République, a son retour de Russie le 27 mai 1902. Les menus sont également une source de renseigne
concerne la politique de construction entrepaiska ville, en effet, pour chaque inauguration de batiment ou de monun
banquet est organisainsi une quinzaine de menus nous renseignent sur les inaugurations effectuées dans la ville (
do®t abli ssements ,edcg.Cdastr eparrcdex eap lba @ lg & fwuguratian munnMnumen

Faidherbe en 1896 ou lblanquet d'inauguration du chemin de fer de Lille a Valenciennes le 27.juin 1870

Grace a cette collection, nous pouvons constater que la vie momdbieeos®miprésente dans les milieux bourgeo
aristocratiques puisque de nombreux menus proviennent de réceptions données chez des personnalités locales.

ustr gl

Lille est le témoin de cette vie raffinée puisque les lillois se recoivertdsrdiders mondains. Les noms des plus granAdac

familles peuvent étoitésen exemple Danel, Verly, Akerman, Leblan, Cre3jlloy, Scrived.oyer, Desroussegwetc. Ces
personnages lillois sont imprimeurs, négociants, artistes, trésoriers, préstdéntsaak, banquiers, médecats. et
participent | 6®panoui ssement de |l a vie lilloise.

Menu du d”  ner

fert

monument Faidherbe

BmLJ LF1-1-58

également dans un cadre plus intimiste que sont ces petites réceptions mondaitesRiugo@0imenus retracent cettd &
vie mondaine lilloise et régiondés exemples les plus représentatifs sorétpegeux de Léonard Danel qui organisait chqd &

ann®e durant | es moi s dod hlRmeaus sopticanseivégdaubibléothéedjie dans le forids He
Bernard) ainsi que 8& LeroyLemaire, président du tribunal de la ville de hileefiusont conservés dans le fonds He
Bernard)Ces repas sont donnés dans la résidence principale ou dans la résidemeeeseeffietiagst souvent inscrit prés
menu la mentionala maison de campagne adtiv@$a maison de campagne a Haubbestjpossible, avec les mentions
adresses de savoir ou étaient situés les quartiers riches mais égaemesnttda¢ er | 6 ®v ol uti on

déménagementsaussi, lesruesduviduk | | e (rue Royal e, r u e, etd.)®ainsi ique les gramg
boulevards sont les lieux de résidencéulesgprésentés dans les menus.

Cette collection de menus Lillois montre aussi q led
grands ®v nements de |l a vie. |1l est possi bl e doodider

les liens de ces familles bourgeoigks del90menus sont en effet issus des mariages des enfants des familles deg
soci ® ® |illoise. Ces mariages per mett ent Dacideelammense
sp®ci al i s®e s qdiamssentle® noitd3PaduhDricraceet de Gabrielle Lammens. Un exemple intéress
également celui du mariage de Carlos Batteur, arehitectelioc e Cor don ni e r ;BagtidtelCbmnniet.Au
XIX ¢ et au début du X>6siécleles banquets de mariage font partie de I'ensemble du faste que doit revétir cette cére
choix des invités est important puisque la présence de personnalités locales vient renforcer la notoriététded's ek
sont choisis par les parents et ce repas pourra étre suivi d'un second diner le lendemain, en témoignent les deagese

de Edouard Lefort et de Clémentine Leblan, mariés le 12 mai 1870uh Ipitkemier repas est donné la jeerméme du

-24-
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Qurban de Soles Mariniire
Bigue de Cheoreuil sauce Chasseur
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Sonds D' Artichauts Napolitaine
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Saioans dovéo ritie
Salade Ecosvaise
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Panier Pompadour

Glaces Briwilienne
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mariage puis un second est donné le 31 juillet 1870mkéefigrt En regle générale, le premier repas est organisé dans la famille de la mariée puis le secon
celle du marié. La plupart des diners de nes@adéroulent au seindesifaml es et non au restaurant . Pourtant

suivant, cela se remarque tout particulierement grace au fonds Lombard ou contrairement au fonds Henri Bernardhdemgesnssnteattachés a des hauts
lieux e la gastronomie lilloise.

Ldal bum OQutirmaelvoe dodune famille reconstitu®e gr©ce ~ un al bum

Les menus sont de v®ritables sour c@sudhitsatbdreiaquu epsu,i s'q ulda |ns° omgeaiksa uati
duXiX*si cl e. Bien plus qudune ambiance, i sdagit de slubpapl obrutns bdsuct nrseib
R20.290 il lustre parfaitement <ce f ai lavipde Marig DuphillCet pnsambiede menas erde documents relatifsal
arts de | a table est surprenant tout ddabord puiengldigihememdtsi tqueéill e
Les légettes manuscrites queplapriétaire a régulierement appeséé q U | mentionnent | a dat sontdeeprétiedindiceguit at |
nouspermettent de situer la position sociale de la famille, ses réseaiabili¢e, et sa gélugpe.

Derniére mise a jou63/02/2021



- Collection de menus : Gastronomie, banquets et menus lillois dans les sociétést de Xibtles

Marie Alphonsine Victoire Joseph Duphil est née le 8 février 1869 chez ses grands parents maternels. Selon lepalehided iteirson pere, Jean Duphil
est n® en 1825, il est | e capitaitne dcAaoammand aSmt nd e el aOcg eanvd ar nbeerl iaen ndoe
apr s |l a naissamart deu |l memifage .ddeMdriiee qui a ®t ® c ol-heeeanat@nelleadésarind 0

Dewaelau 81 rue I mp®riale © Lille. De nombreux menus tli@mgaiticpe &dedbanduetsd a
partir de son adolescence. _ _
Acte de naissance de Marie Duy
Archives municipales de LH[BE201
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- Collection de menus : Gastronomie, banquets et menus lillois dans les sociétést de Xibtles

Un menu datant du 12 avril 1891 nous indiquilgtie Duphil se fiance avec un jeune homme eleRaa | ai s i s s u
est né est 1860, il est le fils de Charles Outrebor1@@®@24 et de Cornélie Estabel (B39 0 ) . 1
fr re, Albert
de la jeune femme puislieseptembre, dans la famille du jeune hotarees mar i ®s
consulté aux archives du-Be€ a |

ddun

S

De u x

pr ®ci se

menus

deil a

annoncent

vueedd Aavasum®tostipul e
estentouré de sa femme, sans profession, ainsi que de leur servante Mashiketeldie deux fillesSimane (écrita v e ¢

ddune
grandit

cette

fami |l
Brillie ktElse ete n t

| aa gce® | e®btr att a wte edddieelmdarr e afg’bte
sdinstallent ~

Bapaume.

®gal emen
orbunmjei g r a

Denise, nées respectivement les 19 février 1892 et le 18 décembre 1895. Un couverclerdgdasitgedeashquet précise que Simonbaptisée le 23 février

1892.
7 . . ~ “‘ ) -
Menudud ner de fian-ailles doAL ;
BmL 8 R20.2.90.1¢ : ¥, N 4
A . _ N Henu W RNy
Menu du dinede noces d'Auguste etMarie Outrebon chez leur oncle Olivi S .L .
BmL 8 R20.2.90.2C . - - \ \’ :
- t b PINEAN A a
Menu du dinede noces chez papa Outreb Polage Velouté N e o ,L__L_f}« Y :
BmL 6 R20.2.90.17 e y e R T e PR
Saumon saucg Vénitiennd e ez . -
Eilet 2 la Provengale ":/”6’- il Bin i ;
Timbale Milanaisg ~ * : ("/'y S QO oy
Boite de dragées du baptéme de Simonne Outr fRacédoing dg Tregumes : M—;’} 4 j;g,{j.«« S ¥ e ey e
BmL 6 R20.290.08 e o ik G
otlefs motis N e L _ ,
Saladé¢ /77, o Cimrcools fipmedite 75 esBumve
¢ Trre e Y g
Palé d¢ Gibier R < g oW,
/ S ¥ & S 2 /2. Z
! Gateau Bussd A o ln o
p— v’ - ‘ »* Glac‘e: TuHi - Eyutti e MR ‘y ; (44 B ppe Pt
_ gm“é.\ {1 Fyutiz ~ Domenhs Fi _ CD e - i
7 Vs o i oz erens s e R
i, ¢ W o e
Lille, mp. Jales Pelit-Ragot, rue Faldherbe. 14 P K \ A »

" 23 furier 1892 s

>, 40 Shegsts litiodir

’

e e,

Carton de pacement de Marie Outrebon
BmL 6 R20.290.158

Carton de pacement de Marie Duphil
BmL 6§ R20.200.218
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- Collection de menus : Gastronomie, banquets et menus lillois dans les sociétést dee Xibtles

Les OQOutrebon semblent sdéinscrire dan
notable de cette fin de siecle. Auguste Outrebon est négociant et industriel
Bapaume , cie avec sandrare Allmert Outrebon quelques mois avant son
mariage pour reprendre Iscterie mécanique, pailles et fourrages comprimés, ancie
SaudemontMais Auguste Outrebon est aussi impliqué dans la vie politique de |
ville. Répubilicairi fait a plusieurs reprises partie du Conseil Municipapdame.
Monsieur pratique le tir sportif, il participe a plusieurs banquets lors de concours
tir en la qualité de président de la société de tir de Bapaume. Plusieurs menus
chasse laisseédtg al e ment pr ®sumer qudil est cl
N _ N parties de chasse. Il préside le comité chargé de faire dresser un monument dédié
Ent ®te de lettre de IGentreprise dOA ggdatsmorts ala bataille de Bapaume du 3 janvier 1871, cette élévation donne
BmL 8 R20.20.10 N . L , . <
a un banquet 2 mai 1895. Ses activités professionnelles le conduisent a fréquent
|l a soci ®t ® dde@alais,inauvelletoacasien dd hangBedes puisque Marie a conservé certains de ces menus dans son album. Auguste Outrel
certainement franoa o n pui sque s06y trouve un menu de f°te sol sti cfagaduele auplganii
fr®quente | dacad®mi e de whist |l ocale. Les Out r e btemeffed @ demonbreux év@rgraents m
familiaux dans le Rde-Calais, ainsi le couple se rend au mariage du frere de monsieur, Albert Outrebon le 2 avril 1891. Les menus degeegasddainei
de ses cousins sont ®egMarieDughihtout comn@ ¢ enariage dedLaumnses Outrefhan {(1988) et delCharles Morel (:8680) le
15 janvier 1895, ou encore de Jeanne Outreborl@®¥)0et de Raoul Salomon le 25 avril 1896. De nombreux diners privés montrent égalemepiecae le co

d®vel opp® un r®seau dbéamis qui | es resmeinuesntder @g wmleir sr emerster ve®ss awamis
Gmenus de d  ners )conserv®s dans | 6al bum
VILLE d"AMIEN.‘ Q Nl
. Bouiéts de Tir de Picarale ; 4
@onconrs de la FETANOR des Sociétés dy Bir nEna g \7)
IW’RA DU 12 NAI 1898 3 :
3 Diner i 7% J:h 7886 . Pol.aic :_\ie—‘quté
el ik ' . Saumon %@é}u‘b\v y )
Releve Filet, de Beeuf Radére |/ 3
Bruiten J-..‘-...a;:;: Crims Coroin Ris de Meat Pompadour, i) im0 e >
‘ 9-«:&:;}::'&‘1&[-« Poulardes SIﬂ’éez Rotage Grtey 7
Jombons 2Yorck Livigusus o Mositles i Crotite, aw&..—" » pignons Gurhot gauce crevettes
. M ok PIRERETG | Jambon d'York 4 la Gelée Bilet e Buaf a la Gonile
Menu dubanquet du concours de la fédération des sociétés ¢(f ¥ 2R A Salada Buuchers @ la @englas
longue portée de la région du Nord, Société die Bicardie P M j mkv Megdsdtin Ruulariles du ans a la Ghevalie
BmL & R20.2.90.5¢ et Syt ‘1@“’ . siriis au Hrsl
o . . R i b Kok ﬁ* o Fruitgl 0 Retits Rois a Ifaglaise
Menu du banquet donne le jour de I'élévation du monument éle i B 4 Desserts j ngenteuils, Sauce @nime
soldats morts a la bataille de Bapai | _ m"“*‘ = i Sy Gerrine e Boies gras
BmL&R20.2.90.115 x..ﬁu";'. L7 v cmmw.%?guw Salaie
. . S A i Café, Cognac Ritge montée
Menu du mariage de Albert Outrebon et de Mathilde L e e ' L
ek nuits :
BmL 6 R2.2.90.93 s s L Desgonté Varits ... )
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- Collection de menus : Gastronomie, banquets et menus lillois dans les sociétés 4 Xibtles

Les diners avec les Outrebont gtacés sous le signe de la bonne humeur, en témoigne le menuPéunue« f ast ueux en | dhonneu
Outrebon. Gajeure[sicHeux bouteil |l es de c¢ h anoptzagnme le menu id pcrol®es1601 toare pourluadingralé cha®se susvitde
bal intime chez |l a famille Lecq ¢cevisses detladtaesedrogad® v ® eduarss el 6 ealghuhetrr skl

simplek», ou eaore cette version pour enfants du men25lass de mariage du couple Lecq, prévud 6 i nt ent i ome: «angezrapoup grandirt e
|/ Arétes de poisson frites / Vieille caboche axigpmoukotiege Crécy / Saumon sauce éhé¢eadledau en tortue

Diner de chasse suivie deib@me chez G.Lecq
BmL 6 R20.2.90.33

Menu du diner fastueux en I'honneur d'un pari perdu par Mme Auguste Outrebon
BmL 6 R20.2.90.233

Version pour enfants du menu deésfs de mariage du coupeq
BmL 6 R20.2.90.152

Tous ces t®moignages cessent doé°tre collect®s en 1l68eQehye vauve negnaus laisse plus e
suivre le cours de sa vie au travers de documents de etidienga. Elle meurt le Iifjul957 aupres de sa fille Sineochez qui elle résideZ3du boulevard
Victor Hugo ° B®thune. Ce patrimoine, constitu® comme uvrenallkudidamess
famille m°me si tous | es membres sont auj our doh uadncoddreseplans lase.bouledisawa la i
fin du XIX®et du début du X¥siécle
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